
             
     Nume si prenume……………………………………   
          

                   
                  Scoala ……………………………………………………. 

             
     Clasa ……………………………………………………… 

 

 

CHESTIONAR CONCURS DOMENIU DE CALIFICARE ALIMENTATIE PUBLICA 

 

1. Care dintre urmatoarele produse este aperitiv? 
a) Painea servita fara nimic altceva 
b) Icrele 
c) Ciorba 

 

2. Feliatorul trebuie curatat: 
a) Dupa fiecare folosie 
b) La fiecare 4 ore 
c) La sfarsitul schimbului de 8 ore 

 

3. Painea se serveste la masa feliata? 
a) Nu, clientul isi feliaza singur painea 
b) Da 
c) Daca se serveste cu mici nu se feliaza 

 

4. Cand se curata masa intr-un restaurant? 
a) Dupa fiecare client 
b) Cand se schimba tura 
c) Ori de cate ori este nevoie 

 

5. Bucataria trebuie sa aiba grup sanitar separat pentru personalul specific? 



a) Da 
b) Nu 
c) Da daca restaurantul are mai multe grupuri sanitare 

 

6. Personalul care serveste la masa intr-un restaurant poate sa fie folosit si la prepararea 
mancarurilor? 
a) Da daca exista momente in care nu are client suficienti 
b) Nu daca restaurantul este de lux 
c) Nu 

 

7. Sarea si piperul se pun in solnite deschise ca oamenii sa se poata servi cu cutitul sau alte 
tacamuri? 
a) Da 
b) Nu 
c) Da pentru ca este mai usor pentru client 

 

8. Continutul olivierelor se schimba: 
a) Ori de cate ori este nevoie 
b) La sfarsit de saptamana 
c) Numai dupa golire 

 

9. Personalul care serveste la masa trebuie sa fie imbracat distinct ca sa se deosebeasca de clienti? 
a) Da 
b) Nu 
c) Personalul care serveste la masa trebuie imbracat in culorile firmei 

 

10. Lucratorul commercial care lucreaza intr-un magazine de panificatie trebuie sa poarte manusi? 
a) Nu, este deajuns daca are mentionat in fisa de aptitudini: apt pentru postul de munca 

respective 
b) Da 
c) Nu 


